Bien siir, le soleil brille aussi ailleurs. Mais rares sont les

régions en Allemagne & étre autant gatées par lui que le
Palatinat qui longe la Route des vins allemande. Lorsque
les rangs de vigne sont bercés par la douce lumiére laiteuse
du sud, que les figues, kiwis et chataignes murissent et que
les amandiers fleurissent parfois dés le mois de février, les
étrangers sont ébahis et les autochtones sont enchantés.
Aprés tout, leur petit coin de paradis jouit de 2000 heures
de soleil par an et mére nature s’est toujours montrée trés
généreuse ici.

A Pabri de la forét du Palatin a Pouest et du
Rhin a l’est se trouve 'un des plus beaux paysages
d’Allemagne.

Depuis toujours, joie de vivre et plaisir occupent une place
importante dans le Palatinat et ce n'est pas du seul fait
que les vignobles les plus au Sud du Palatinat se situent en
Alsace. Le vin, la viticulture et la joie de vivre font simple-
ment partie du pays et de ses habitants. Rien d’étonnant
donc au fait que les Romains et les vignes se soient sentis
bien ici il y a des millénaires déja et que, de nos jours, la
devise de la région soit tout simplement : A la vétre. Le
Palatinat.

Bourgogne et Cie.

La mer de vigne en lisiére du Haardt s’étend sur pres de
23’500 hectares. C'est beaucoup a I'échelle allemande — et
cela fait du Palatinat la deuxiéme région viticole d’Allemagne
— mais peu comparé a l'international, mais plus les choses
avancent, moins le Palatinat craint cette comparaison.

Un nombre croissant de producteurs de choix
marque l'image de cette région vinicole en plein
essor et décroche un prix apres Uautre.

Les cépages classiques avec, a leur téte le Riesling, sont

en progression dans les vignobles. Sur la Route des vins
allemande, ce dernier est le numéro un incontesté et, avec
une superficie de quelque 5’814 hectares, le Palatinat est la
région la plus importante au Monde a produire du Riesling.
Pinots blanc et gris, Gewtirztraminer et Chardonnay ainsi
que — derniére tendance en date — Sauvignon blanc com-
plétent I'offre en vins blancs du Palatinat. Lassortiment de
vins rouges est quant a lui tout aussi riche en nuances. Il

y a la le Weifsherbst (pinot gris) vif et frais qui provient du
cépage « Portugieser » (Portugais), le Spatburgunder (pinot
noir) fruité et des Dornfelder 4 la robe sombre et intense,
vinifié en vin sec et aux couleurs méditerranéennes. Entre-
temps, plus de 36 pour cent des vignes du Palatinat portent
des raisins rouges, faisant du Palatinat la région de produc-
tion de vin rouge la plus importante d’Allemagne.

Multlcolore comme les
hles en automne.

Le climat sec et méditerranéen du Palatinat réussit aux
pieds de vigne et marque de son empreinte le caractére
des vins du Palatinat : Les raisins atteignent des degrés

de maturité avancés, ce qui permet de produire des vins
aromatiques et de donner aux bouquets des Gewiirztrami-
ner, Scheurebe ou Muskateller encore plus d’'intensité. Qui
plus est, le climat ensoleillé et doux offre des conditions
idéales pour produire des vins rouges miirs et charpentés.
Méme les cépages venus de terres méridionales, tels que
Syrah, Cabernet Sauvignon ou Merlot se sentent bien dans
le Palatinat. Lorsque le fossé rhénan est apparuy, les couches
géologiques se sont mélangées, donnant ainsi naissance a
une grande variété de terres viticoles en lisiere du Haardt.
Le lcess calcaire et les sols de lcess argileux prédominent,
mais certaines dénominations indiquent également la
présence de parcelles contenant du basalte (Pechstein) ou
de I'ardoise (Schawer). Ce sont toutefois les grés rouges et
jaunes qui sont caractéristiques du paysage et les Rieslings
particulierement élégants qui s’épanouissent sur ces sols
altérés affichent une acidité bien présente.

Mais peu importe, gravier du Rhin ou Rotliegend - le
terroir du Palatinat est aussi coloré que les vignes
en automne et la découverte des nuances procure un
plaisir tout particulier.

Cépages anciens et

Les habitants du Palatinat défendent leur tradition viti-
cole, sans étre pour autant des fanatiques obtus. La devise
est cépages anciens et idées nouvelles, I'innovation et la
créativité occupent une place de choix. Ainsi, tout le monde
trouve son compte dans le Palatinat : Les amateurs de rai-
sins dorés au soleil ou de vins de glace exquis tout comme
les défenseurs de vins puissants secs ou ceux qui préferent
les vins élevés en barriques.

Et 'inventivité en matiére de vin est loin de
s’arréter la : Le crémant (Winzersekt), élaboré selon
la méthode complexe de la prise de mousse en
bouteille, fait entretemps partie du programme pour
une grande partie des exploitations.

Il y a également le vin pétillant Secco, le jus de raisin, le
verjus, 'huile de pépins de raisins, le vinaigre de vin et les
brandies et les marcs — la palette de produits du Palatinat
autour du vin est presque aussi riche que la carte des vins.
La diversité est de toute fagon un des atouts de ce terroir
viticole, les cartes étant toutefois assez bien distribuées
entre les secteurs route des vins du sud et moyen Haardt/
route des vins allemande. Au sud, ce sont les variétés de
Bourgogne qui menent la danse, dans le Haardt central,
c’est traditionnellement le Riesling. Bien entendu, la qualité
est toujours de mise.

palals locaux.

La nature a été généreuse avec le Palatinat. Le territoire du

Palatinat offre en effet une multitude de produits intéres-
sants pour accompagner le vin local. Plus de 80 légumes
différents poussent dans la plaine rhénane, le plus grand
jardin potager d’'Allemagne. Dés la fin mars, les premiéres
asperges sortent leurs pointes blanches du sol. Elles seront
suivies des fraises et des pommes de terre, dont le surnom
affectueux est « grumbeere » — grace a la douceur du climat,
ces produits du Palatinat sont parmi les produits locaux
les plus précoces. La liste des plaisirs gustatifs est facile

a compléter : avec des figues exotiques en plein été, des
chataignes en automne — bien adaptées au vin nouveau —
ou des champignons et des truites provenant de la forét du
Palatinat.

Avec ses « trésors venus du sol », le Palatinat est un
véritable pays de cocagne.

Et c’est pour la seule joie d’éprouver du plaisir que les cui-
siniers autant que les vignerons n'ont de cesse de découvrir
de quoi chatouiller les papilles. Tout le monde peut gofiter
ce a quoi ce dialogue créatif aboutit - que ce soit au bar a
vins (weinstube), au restaurant ou a I'occasion de I'une des
nombreuses fétes du vin. La palette est vaste, la aussi, avec
prés de 200 dates allant de I'ancestral « Woifeschd » (féte du
vin) au trés sélect « Festival der Gaumenfreuden » (festival
des plaisirs du palais).

Nature a I'etat pur — pour

le vin et en randonnée.

Les exploitations viticoles et les caves coopératives de
vinification accordent une grande importance a une action
écologique durable. Plus de 3’000 hectares sont gérés selon
les directives concernant « viticulture respectueuse de
I'environnement et controlée » ou une viticulture écologique,
certaines des meilleures entreprises bio ayant leur siege dans
le Palatinat — une surface viticole de plus de 1’100 hectares
appartenant méme a la réserve de biosphere « Pfalzerwald ».

Rien d’étonnant donc au fait que, dans le Palatinat, la
randonnée soit étroitement liée aux plaisirs viticoles.

Le « Pfalzer Weinsteig » fait partie des chemins de grande
randonnée les plus prisés et, avec plus de 100 refuges
authentiques, le réseau de possibilités pour se sustenter
est exceptionnellement dense. Les cyclistes jouissent de
sentiers a la signalisation parfaite — et de journées de
découverte a vélo au cours desquelles le vin et les spécia-
lités locales adoucissent I'exercice en pleine nature. Vous
trouverez bien-étre et détente dans des stations thermales
telles que Bad Diirkheim et Bad Bergzabern et les hotels de
la coopération « WellVinEss ». Les habitants du Palatinat
pardonneront volontiers a ceux qui, une fois rentrés chez
eux, parleront avec enthousiasme de la Toscane allemande.
Les étrangers peuvent tout a fait prendre cette contrée bénie
des dieux pour un coin d'Ttalie. Pour les autochtones, le
Palatinat et simplement le Palatinat — est c'est amplement
suffisant.
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Pour en apprendre plus sur le vin du Palatinat et
toutes les belles choses y étant liées, contacter:

Pfalzwein e.V. | Martin-Luther-Strafie 69

67433 Neustadt an der Weinstrafe

Téléphone +49(0) 6321 912328 | Téléfax +49(0) 6321 12881
info@pfalz.de | www.pfalzwein.de | www.pfalz.de

Kl www.facebook.com/die.pfalz
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Le Palatinat est une appellation d’ori-
gine protégée. Le doux climat favorable aux
amandes, figues et chataignes est typique
pour le deuxieme plus grand domaine viticole
limitrophe de I'Alsace. Protégés par la forét
du Palatinat, surtout des vins blancs, tels le Riesling, le Pinot blanc et le Pinot gris
poussent le long de la Route des vins allemands. Avec sa surface cultivée de presque
5.800 hectares, le Palatinat est le plus grand domaine viticole de Riesling. Dans les
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